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*TODOS OS CAMARINS DEVEM TER BANHEIROS DEVIDAMENTE HIGIENIZADO E DE USO EXCLUSIVO  

 

 

 

CAMARIM 04 | 30 (trinta) PESSOAS   |     BANDA/PRODUÇÃO/TÉCNICA   |    05 X 06 METROS 

  

 INSTALAÇÕES: 

25 CADEIRAS  

1 ESPELHO DE CORPO INTEIRO  

3 LIXEIRAS GRANDES 

1 GELADEIRA OU FRIGOBAR  

1 MESA PARA ALIMENTOS 

1 MICRO-ONDAS 

1 AR CONDICIONADO  

4 TOMADAS 110 e 220 WATTS 

ABASTECIMENTO: 

DIV PRATOS, COPOS E TALHERES DESCARTÁVEIS  

2 GARRAFAS TÉRMICA DE CAFÉ SEM AÇUCAR 

1 GARRAFA TÉRMICA COM LEITE  

DIV SACHÊS DE AÇUCAR 

6 SANDUICHES (PÃO DE METRO) 

3 CESTAS COM PÃO DE QUEIJO  

2 TABUAS DE FRIOS  

3 RECHAUD COM ARROZ 

2 RECHAUD DE STROGONOFF (FRANGO OU CARNE) + PACOTES DE BATATA PALHA  

2 RECHAUD DE BIFES EM TIRAS ACEBOLADO  

2 CESTAS DE FRUTAS VARIADAS E LAVADAS  

60 LATAS DE REFRIGERANTE VARIADOS (COCA-COLA, GUARANA E FANTA) 

12 SUCOS DE CAIXA DE 1L SABORES VARIADOS  

24 LATAS DE ENERGETICO RED-BULL 

3 BOLOS FATIADOS (CENOURA, CHOCOLATE OU AIPIM) 

12 CAIXASS DE AGUA MINERAL DE GARRAFAS 510ml 

MONTAGEM E PASSAGEM DE SOM: 

6 CAIXASS DE AGUA MINERAL DE GARRAFAS 510ml 

3 GARRAFAS DE CAFÉ ADOÇADO  

DIV COPOS DESCARTAVEIS PEQUENOS 
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